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JAK WYGLADAJA
PRAKTYKI

TECHNIKA TECHNOLOGII
ZYWNOSCI?

W zaleznosci od kierunku praktyki
wygladaja inaczej. Technicy
technologil zywnoSci pracuja na kuchni
oraz cukierni gdzie mozemy nauczyc
sie wielu rzeczy, np:

na kuchni poznajemy nowych ludzi,
ktorzy dzieki swojemu doswiadczeniu
pomagaja ham nabywac nowa wiedze.
Na cukierni uczymy sie robic ciekawe
desery | dekoracje. Mozemy tez
zobaczyc produkty ktorych nie
uzywamy w Polsce.

Oprocz pracy mamy mozliwose
sprobowac lokalnych ciast | deserow










Jalo cukiernicy kazdego dnia
uczymy sie nowych przepisow na
rézne ciasta. Widzimy jak
powstaja, od poczatku do konca,
przygotowujemy je oraz.
dekorujemy roznymi kremamii
masami, ktdrych nie mamy okazji
uzy¢ w Polsce.

Dzicki rozmowie i praktyce
mozemy dowiedzie¢ sie jakie

-~ wypieki oraz slodkosci sq,
 najbardziej lubiane przez Grekdw.
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Kazde praktyki to dla nas nowe
doswiadczenia. Nowe przepisy,
nowe desery. Dowiadujemy sie
nowych informacji o greckim
rynku cukierniczym. Dzicki
rozmowom z szefowom cukierni
uczymy sie nowych rzeczy.
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JAK WYGLADAJA
PRAKTYKI

TECHNIKA ZYWIENIA I
USLUG
GASTRONOMICZNYCH?

PRAKTYKI ZAWODOWE NA KIERUNKU TECHNIK ZYWIENIA I USLUG
GASTRONOMICZNYCH BYLY DLA NAS BARDZO WAZNYM ELEMENTEM
NAUKI. ODBYWALY SIE W RZECZYWISTYCH WARUNKACH PRACY,
DZIEKI CZEMU MOGLISMY ZOBACZYC, JAK WYGLADA CODZIENNE
FUNKCJONOWANIE OBIEKTU GASTRONOMICZNEGO. MIELISMY
OKAZJE WYKORZYSTAC WIEDZE ZDOBYTA W SZKOLE W PRAKTYCE
ORAZ NAUCZYC SIE WIELU NOWYCH RZECZY.

PODCZAS PRAKTYK POZNALISMY ZASADY ORGANIZACJI PRACY W
GASTRONOMII, A TAKZE STANDARDY OBSLUGI GOSCIA. BYLO TO DLA
NAS NOWE I CIEKAWE DOSWIADCZENIE, KTORE POZWOLILO NAM
LEPIEJ PRZYGOTOWAC SIE DO PRZYSZLEJ PRACY W ZAWODZIE.







W  TRAKCIE PRAKTYK  WYKONYWALISMY
ROZNORODNE ZADANIA ZWIAZANE 7Z OBSLUGA
GASTRONOMICZNA. DO NASZYCH GLOWNYCH
OBOWIAZKOW NALEZALO:
« OBSLUGIWANIE GOSCIL, PRZYJMOWANIE
ZAMOWIEN I DBANIE O MILA ATMOSFERE
« NAKRYWANIE STOLOW ORAZ
PRZYGOTOWYWANIE SALI PRZED PRZYJECIEM
GOSCI
« PRZYGOTOWYWANIE LUNCH PAKIETOW DLA
NASZEJ GRUPY ORAZ INNYCH OSOB
« POMOC PRZY WYDAWANIU POSILKOW I
NAPOJOW
DBANIE O CZYSTOSC I PORZADEK NA
STANOWISKU PRACY

DODATKOWO UCZYLISMY SIE WSPOLPRACY W
ZESPOLE  ORAZ  ORGANIZACJI  PRACY, ABY
WSZYSTKIE — ZADANIA  BYLY WYKONYWANE




DZIEKI PRAKTYKOM ZDOBYLISMY WIELE CENNYCH
UMIEJETNOSCI I DOSWIADCZEN. NAUCZYLISMY SIE
PRZEDE WSZYSTKIM:

PRACY W ZESPOLE I DOBREJ KOMUNIKACJI MIEDZY
PRACOWNIKAMI

PROFESJONALNEJ OBSLUGI KLIENTA |
ODPOWIEDNIEGO ZACHOWANIA WOBEC GOSCI
ORGANIZACJI PRACY ORAZ ZARZADZANIA CZASEM
RADZENIA SOBIE W SYTUACJACH STRESOWYCH

PRAKTYKI POZWOLILY NAM ROWNIEZ ROZWINAC
SAMODZIELNOSC ORAZ PEWNOSC SIEBIE. BYLY DLA
NAS NIE TYLKO NAUKA, ALE TAKZE CIEKAWYM
DOSWIADCZENIEM, KTORE NA DLUGO
ZAPAMIETAMY [ KTORE NA PEWNO PRZYDA SIE W
PRZYSZ1.OSCI
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JAK WYGLADAJA
PRAKTYKI TECHNIKA
ARCHITEKTURY
KRAJOBRAZU?

Obecnie odbywamy praktyki zawodowe
w Gregji w zakresie architelktury
krajobrazu. Nasze obowiazki obejmuja,
pielegnacje terendw zielonych, usuwanie
chwastdw, przycinanie drzew i krzewdw
oraz prace z profesjonalnymi
narzedziami ogrodniczymi. Zdobywamy
praktyczne umiejetnosci zwigzane z
utrzymaniem i ksztaltowaniem terendw

zieleni w warunkach
Srodziemnomorskich
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Uczymy sie rozpoznawania
gatunkow roslin, zasad ich
przycinania i formowania oraz

bezpiecznego korzystania z
narzedzi ogrodniczych. Pracuyjemy
w polowych warunkach, w
picknym, slonecznym otoczeniu,
wsrod charakterystycznej greckiej
rosllnnoscl. Poznajemy takze

B ..

;ganlzaqg pracy, zasady BHP
ER /praz uczygny si¢ efektywnej
8 wspo..lpracy w zespole.
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EFEKTY NASZEJ PRACY
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EFEKTY NASZEJ PRACY
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JAK WYGLADAJA
PRAKTYKI
TECHNIKA
AGROBIZNESU?

Podczas praktyk zagranicznych w
Grecji pracowalismy w
gospodarstwie rolnym, gdzie
poznalismy codzienne obowigzki
rolnika oraz zasady funkcjonowania
Nnowoczesnego gospodarstwa.




DO NASZYCH ZADAN NALEZALO
PRACE PRZY ZWIERZETACH (KONIE, BYDLO MIESNE, KOZY MLECZNE), W TYM CZYSZCZENIE I

LONZOWANIE KONI
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« WYKONYWANIE PRAC POLOWYCH ORAZ JAZDA TRAKTOREM
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o PIELEGNACJA ROSLIN, SZCZEGOLNIE W GAJU OLIWNYM
ZAPOZNANIE SIF Z OBSLUGA MASZYN ROLNICZYCH I ORGANIZACJA PRACY W
GOSPODARSTWIE
o POZNANIE ZASAD PRZECHOWYWANIA I TRANSPORTU PRODUKTOW ROLNYCH







PRAKTYKI POZWOLILY NAM ZDOBYC ZAROWNO
WIEDZE TEORETYCZNA, JAK I PRAKTYCZNE
UMIEJETNOSCI ZWIAZANE Z ROLNICTWEM I

PRZETWORSTWEM ZYWNOSCI.

NAUCZYLISMY SIE;:
. OBSLUGI PODSTAWOWYCH MASZYN [ URZADZEN
ROLNICZYCH
ROZPOZNAWANIA POTRZEB ROSLIN I ZWIERZAT ORAYZ.
DBANIA O ICH ZDROWIE
ZASAD PRODUKCJI I PRZETWARZANIA ZYWNOSCI
(OLIWA Z OLIWEK, WINO)
- METOD PRZECHOWYWANIA [ SPRZEDAZY PRODUKTOW
ROLNYCH
. ZASAD SEGREGACJI ODPADOW [ OCHRONY
SRODOWISKA




PODCZAS WIZYTY W OLIWIARNI POZNALISMY CALY PROCES
PRODUKCJI OLIWY ORAZ MIELISMY MOZLIWOSC DEGUSTACQCJI
ROZNYCH JEJ JAKOSCI.
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JAK WYGLADAJA
PRAKTYKI TECHNIKA
TURYSTYKI?

PRAKTYKI W TURYSTYCE POLEGAJA NA ORGANIZOWANIU WYCIECZEK I POZNAWANIU
PRACY W TEJ BRANZY. TWORZYMY PLAN WYJAZDU, WYBIERAMY ATRAKCJE I OPISUJEMY
CIEKAWE MIEJSCA.

Ry 4 ! PRZYGOTOWUJEMY PREZENTACJE O MIASTACH ORAZ PLANACH WYCIECZEK, W KTORYCH
POKAZUJEMY NAJWAZNIEJSZE ZABYTKI I MIEJSCA DO ZOBACZENIA. UCZYMY SIE, TEZ
OPROWADZAC PO MIASTACH.

DODATKOWO PLANUJEMY TRASE PRZEJAZDU, CZYLI USTALAMY JAKA DROGA JEDZIEMY 1
ILE CZASU ZAJMIE PODROZ. NA WYCIECZKI JEZDZIMY BUSEM ORAZ KUPUJEMY BILETY DO
ATRAKCJI. DZIEKI TEMU UCZYMY SIE DOBREJ ORGANIZACJI.




a0\
e
T

=

B0

=

\




A CO PROCZ PRACY?

W wolnych chwilach,

po praktykach podrézujemy i
odwiedzamy rozne miejsca

1 miasta polozone obok
Eratini m.in: Galaxidi

czy Natpaktos. Poznajemy

tam architekture

miast kulture oraz historie

ktdra siega nawet setek lat

wstecz. Na wycieczkach mamy do

wykonania ciekawe zadania, dzieki

ktdrym integrujemy sie i razem milo
spedzamy czas.










Po zakonczonych praktykach
uczniowie udali sie do Koryntu,
jednego z najstarszych i
najwazniejszych miast
starozytnej Grecji, gdzie wzieli
udzial w grze plenerowej w
Muzeum Archeologicznym w
Koryncie, poznajac historie
regionu w ciekawy i aktywny
sposdb. Nastepnie zobaczyli
imponujacy Kanal Koryncki,
ktory laczy Morze Jonskie z
Morzem Egejskim i zachwyca
swoja dlugoscia oraz stromymi,
skalnymi scianami. Spacer
wzdluz kanalu byl okazja do
podziwiania niezwyklych
widokdw i wykonania
pamiatkowych zdjeé
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Kolejny dzien i kolejne przygody.
Po dniu praktyk uczniowie
wybrali sie na wycieczke
kulturowa do miasta Nafpaktos,
gdzie mieli okazje zwiedzid jego
urokliwe zakatki, podziwiaé port
oraz poczué wyjatkowy klimat

tego miejsca.

To byl dzien pelen wiedzy,
praktyki i niezapomnianych
wrazen!
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